
Samstag, 21. Oktober 2023 von 9 Uhr bis 14 Uhr,
Naturgnuss, Bahnhofstrasse 3, 3612 Steffisburg.

Triff an unserem Herbstfest einige unserer Produzenten persönlich.  
Koste das Tagesmenü mit Gewürzen von Chalira, schwelge im  
veganen Fondue von New Roots und schmause Sauerteigbrot  
von Little Vegan Artisan Bakery. Kurz: Entdecke kulinarische  
Köstlichkeiten und geschickte Handwerkskunst.

Staune herein. – Wir freuen uns auf dich.
Patrick Büschlen, Naturgnuss
Sofia Rab, Little Vegan Artisan Bakery

HERBSTHAFT
GENIESSEN.



Little Vegan Artisan Bakery
Überrascht dich mit würzigem 
Tagesmenü, Kaffeewagen und  
Sauerteig-Backwaren.

New Roots
Verblüfft dich mit einem Pot 
Fondue und präsentiert vegane 
Molkereikunst.

Chalira
Fasziniert dich mit saisonalen  
und handgefertigten Gewürz- 
mischungen, Würzpasten und Senf.

Kräuter Lötsch
Beglückt dich mit wohligen Tees  
und lebendigen Extrakten für den 
Herbst und darüber hinaus.

Idealerweise reist du mit den öffentlichen Verkehrsmittel an, 
da nur wenig Parkplätze rund um unseren Laden vorhanden sind. 

Übrigens: Das Fest findet bei jeder Witterung statt.

Gaumenfreuden entdecken und Geschmacksknospen verblüffen –  
dazu laden wir dich herzlich ein.

Tomaterei Homberg
Erfreut dich mit saisonaler und 
regionaler Bio-Gemüsevielfalt, 
angebaut auf kleiner Fläche.

Ruth Walther
Beeindruckt dich mit handgefertig-
tem Steinschmuck, als Geschenk 
für dich oder deine Liebsten.

Natürlichfit
Begeistert dich für ganzheitliches 
Ernähren und gesundes Bewegen, 
persönlich und individuell.

Naturgnuss
Überzeugt dich mit rein pflanz-
lichen Spezialitäten, die deinem 
Gaumen schmeicheln.

ERLESENES
ERLEBEN.


